Steaktartaar — ansjovis — vadouvancréme 25
Baars kombucha ceviche — tostadas — ingelegde groente — geroosterd mais 27
Tonijntataki — kaffir lime — beukzwammetjes 27
Biet - sesamcréme — gember — pimentontuile 22
Bisque koningskrab ‘Asian style’ — boekweitnoedels 25
Truffelravioli — Parmezaan — kwartelei - rucola 36
Beef Rossini stijl — truffelcreme — eendenlever — pommes Anna — madeirasaus 45
Zeebaars — beurre rouge 38
Boerderijkip — eekhoorntjesbrood - bruine uitjes 36
Draadjesvlees rendang style — kimchi 32
Tiramiso — chocolade-misocremeux — espressocréme — perensorbet 15
Tarte tatin — tonkabonenijs 15
Kaasassortiment 22



Menu van de chef - 4 gangen 85 euro

Baars kombucha ceviche
tostadas—-ingelegde groente — geroosterd mais

Bisque koningskrab Asian style
boekweitnoedels

Beef Rossini style
truffelcreme — eendenlever —- pommes Anna — madeirasaus

Tiramiso
chocolade-misocremeux — espressocreme — perensorbet

Bijgerechten
Citruspolenta frieten — basilicummayonaise 7
Aubergine — feta— humus 7

Brood —dips 7
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